附件：

大连海洋大学拟推荐的2020年度大连市科技奖励项目

	项目名称
	贝类高值化加工与高效利用关键技术

	推荐单位（推荐专家）
	大连海洋大学

	完成人
	赵前程、李智博、祁艳霞、张以胜、于志洋、王海波、郝俊峰

	完成单位
	大连海洋大学、辽宁安德食品有限公司、大连玉洋集团股份有限公司

	主要知识产权目录（不超过10件）

	序号
	知识产权类别
	知识产权具体名称
	国家

（地区）
	授权号
	授权日期
	证书编号
	权利人
	发明人

	1
	国家发明专利
	蛤类固体海鲜调味品及生产方法
	中国
	L200810012584.9
	2013年1月16日
	1120599
	辽宁安德食品有限公司
	赵前程、周永、李智博、王冰冰、刘俊荣、汪秋宽、李伟

	2
	国家发明专利
	美洲帘蛤多糖的制备方法
	中国
	ZL200910249063.X
	2013年4月7日
	1176018
	辽宁安德食品有限公司
	赵前程、李智博、李伟、何运海、金桥、佟长青、汪秋宽、苏延明

	3
	国家发明专利
	扇贝柱肉糜制品的制备方法
	中国
	ZL200910249033.9
	2012年10月3日
	1053576
	大连水产学院
	赵前程、李智博、周永、谢智芬、汪秋宽、李伟、刘俊荣、李革

	4
	国家发明专利
	改性扇贝柱蛋白粉的制备方法
	中国
	ZL200910249029.2
	2013年4月7日
	1176626
	大连水产学院
	赵前程、周永、李智博、金桥、佟长青、李伟、汪秋宽

	论文、论著目录（不超过10篇）

	序号
	论文专著名称/刊名/作者
	影响因子
	年卷页码
	发表时间年月日
	通讯作者
	第一作者
	国内作者
	SCI他引次数
	他引总次数
	知识产权是否国内所有

	1
	Extraction,purification and characterization of polysaccharides from clam(Rudtapes Philippinarum) / Advanced Materials Research / Liu yi, zhao qiancheng*.

	
	2013，634-638 :1236-1240
	2013.1
	赵前程
	刘艺
	李智博、王鸿业
	
	91
	是

	2
	酶法制备联合Plastein反应修饰牡蛎ACE抑制肽工艺优化/食品科学/韩青,周丽杰,李智博,赵前程,祁艳霞
	2.345
	2017, 38(6): 104-110
	2017.3.25
	李智博
	韩青
	周丽杰,赵前程,祁艳霞
	
	9
	是

	3
	酶水解美洲帘蛤蛋白质及产物抗氧化活性初探/水产科学/白鹤,赵前程,李伟,李智博,刘聪,沈国华,李晓东,常亚青
	0.795
	2009.28（4）：196-199
	2009.4.25
	赵前程
	白鹤
	白鹤,赵前程,李伟,李智博,刘聪,沈国华,李晓东,常亚青
	
	6
	是

	4
	扇贝裙边胶原蛋白酶解物清除超氧阴离子能力的研究食品与生物技术学报/刘聪,赵前程,李智博,李伟,汪秋宽.
	0.856
	2009.29(3):338-341
	2009.5.15
	赵前程
	刘聪
	刘聪,赵前程,李智博,李伟,汪秋宽.
	
	9
	是


	5
	ELISA与小白鼠生物法检测腹泻性贝类毒素的研究/食品科技/赵前程,来鹏,秦成,王翀,吴斌,刘迪,常亚青
	0.902
	2009，34（11）：287-291
	2009.11.20
	常亚青
	赵前程
	赵前程,来鹏,秦成,王翀,吴斌,刘迪,常亚青
	
	7
	是

	6
	风味酶辅助下蛤蛋白酶解物自由基清除能力研究/食品科技/穆姣姣,赵前程*,李建伟,李智博.
	0.902
	2011. 36(9):50-54
	2011.9.20
	赵前程
	穆姣姣
	李建伟,李智博.
	
	5
	是

	7
	盐处理对冷冻扇贝肉糜制品性质的影响/食品与生物技术学报/王冰冰,张丽君,万雪,赵前程,李建伟
	0.856
	2012.31(9):1002-1006
	2012.9.11
	赵前程
	王冰冰
	张丽君,万雪 ,李建伟
	
	9
	是

	8
	贝壳基吸附材料对四种重金属吸附性能研究/食品工业科技/宋杨,赵前程,祁艳霞等
	1.332
	2017，38（6）:72-78


	2017.3.15
	赵前程,祁艳霞
	宋杨
	刘雨霏,汤梦瑶,李智博,李萌,李芮,李姚
	
	6
	是

	9
	菲律宾蛤仔血管紧张素转化酶抑制肽大孔树脂脱腥工艺研究/食品安全质量检测学报/张可佳，李智博等
	1.201
	2018. 33 (6):788-794
	2018.4.25
	李智博
	张可佳
	张可佳,王思婷,付金霞,李萌,赵前程,李智博*
	
	0
	是

	10
	菲律宾蛤仔蒸煮液分级醇沉多糖的理化性质和抗氧化活性研究/大连海洋大学学报/李诗雅,李智博等
	1.138
	2018.33(5): 658-665
	2018.11.07
	李智博
	李诗雅
	韩青,苏亚文,祁艳霞,赵前程,
	
	4
	是

	完成人情况表
	姓名、排名、职称、工作单位、对本项目技术创造性贡献
赵前程  排名1  教授  大连海洋大学食品科学与工程学院

        负责项目总体设计、技术推广、建立贝类煮液回收利用技术、贝糜加工关键技术
李智博  排名2  副教授  大连海洋大学食品科学与工程学院

建立贝类及其副产物活性多糖和多肽加工关键技术、贝类产品的风味改善技术研发
祁艳霞  排名3  副教授 大连海洋大学食品科学与工程学院

建立重金属脱除技术和产品安全控制技术
张以胜  排名4  董事长 工程师 辽宁安德食品有限公司

        蛤仔蒸煮液浓缩关键技术开发与应用、产品推广
于志洋 排名5董事长 工程师 大连玉洋集团股份有限公司

扇贝蒸煮液的高效利用技术应用、产品开发。
王海波  排名6 讲师 大连海洋大学食品科学与工程学院。

贝类多糖的制备技术、贝类产品研发
郝俊峰  排名7经理 工程师 辽宁安德食品有限公司

蛤仔蒸煮液在蛤仔产品中的应用、产品研制、产品中试。


