2017年度广东省科学技术奖项目公示
	项目名称
	华贵栉孔扇贝新品种培育技术研究及应用

	主要完成单位
	1. 汕头大学

	
	2. 饶平县隆源发水产养殖专业合作社

	
	3. 饶平县水产养殖技术推广站

	
	4. 南澳县水产技术推广站

	主要完成人

（职称、完成单位、工作单位）
	1.  郑怀平（职称：教授，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：作为申报奖项的所有课题来源负责人、新品种第一育成人、科技鉴定成果第一完成人、所有登记成果第一完成人、所有专利第一发明人，一直负责所有项目的申请、实施、监督、结题验收，负责新品种全程选育、示范养殖、申报，负责成果的鉴定、登记，负责专利的撰写、申请，负责部分论文的撰写和全部论文的修改与投稿，是所有10篇代表性论文的通讯作者；是本申报奖项的第一完成人，负责奖项的材料收集、撰写和申报工作。

	
	2. 刘合露 （职称：助理研究员，工作单位：中国科学院深海科学与工程研究所，完成单位：汕头大学），主要贡献：负责闭壳肌颜色与类胡萝卜素含量的遗传学研究、负责类胡萝卜素关键基因研究、参与新品种培育与示范养殖。

	
	3. 陈兴强，（职称：高级工程师，工作单位：饶平县水产养殖技术推广站，完成单位：饶平县水产养殖技术推广站）主要贡献：负责新品种苗种规模化繁育及养殖推广。

	
	4. 刘文华 （职称：研究员，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：负责新品种环境胁迫研究，参与新品种类胡萝卜素、总抗氧化能力的测定、关键基因的研究。

	
	5. 王树启 （职称：副教授，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种高值化评价及富集类胡萝卜素关键基因研究。

	
	6. 张倩 （职称：讲师，工作单位：大连海洋大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种选育和抗逆性研究。

	
	7. 李远友 （职称：教授，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种富含类胡萝卜素的机制研究。

	
	8. 李升康 （职称：教授，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种抗病性研究及富集类胡萝卜素关键基因研究。

	
	9. 黄镇珠 （职称：助理工程师，工作单位：饶平县隆源发水产养殖专业合作社，完成单位：饶平县隆源发水产养殖专业合作社），主要贡献：负责新品种苗种繁育。

	
	10. 柯文得 （职称：工程师，工作单位：南澳县水产技术推广站，完成单位：南澳县水产技术推广站），主要贡献：参与新品种养殖推广。

	
	11. 张博 （职称：助理研究员，工作单位：中国水产科学研究院南海水产研究所，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品系选育及低温胁迫研究。

	
	12. 张涛 （职称：未取得，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种培育研究。

	
	13. 张洪宽 （职称：未取得，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与类胡萝卜素关键基因研究及示范养殖。

	
	14. 陆叶青 （职称：未取得，工作单位：汕头大学，完成单位：汕头大学），主要贡献：参与新品种培育及抗病研究。

	项目
简介
	华贵栉孔扇贝是我国南方重要的海水养殖贝类，然而，经长期养殖导致的种质退化、品质下降、大规模死亡等问题日益严重。2008年以来，项目组以高值、特色、抗逆为目标，在国内外率先开展华贵栉孔扇贝新品种培育理论和技术研究，2012年通过广东省科技成果鉴定，成果总体水平国际领先；历经4代选育和2代中试示范，2015年，华贵栉孔扇贝“南澳金贝”被审定为国家级水产新品种，成为广东省第一个国家级贝类新品种。该新品种外观色泽金黄、富含类胡萝卜素和DHA、抵御逆境胁迫能力强、养殖效益高，已在我国南方及马来西亚等地广泛养殖，是我国第一个走出国门的贝类新品种，取得了显著的经济和社会效益。
项目开展了多项原创性理论研究，发表主要论文18篇（其中SCI收录12篇），10篇代表性论文他引53次；研发出扇贝新品种培育的整套系列技术，获国家授权发明专利4件、实用新型专利1件。主要创新包括：
    1. 首次建立了华贵栉孔扇贝“闭壳肌颜色——类胡萝卜素含量”顺序选择的育种技术原理，为高值特色新品种的培育奠定了理论基础。发现：闭壳肌颜色由少数关键基因控制、能够稳定遗传；闭壳肌颜色与、类胡萝卜素含量间呈正相关，通过选择亲本的闭壳肌颜色能够显著提高后代的类胡萝卜素含量。
    2. 首次系统地研究了类胡萝卜素在华贵栉孔扇贝抵御环境胁迫中的作用及其机理，为抗逆新品种培育提、供了理论指导。发现：类胡萝卜素含量与抗氧化能力之间呈正相关；类胡萝卜素能够上调相关抗性或免、疫基因的表达。
    3. 首次在贝类育种方法中提出“选择亲本——家系选育——固定颜色——群体选育——提高类胡萝卜素含量”的定向选育技术新途径，研发出亲本快速催产、单配授精建立家系、新品种定向培育、类胡萝卜素快速测定、抗氧化能力快速测定等新品种培育的整套系列技术，为新品种培育提供了完善的技术解决方案。
    “南澳金贝”具有“三高一强”四大优点：1. 感官品质高（贝壳、闭壳肌、外套膜均为金黄色）；2.营养价值高（总类胡萝卜素含量是普通扇贝的10.80-28.95倍，DHA含量比普通扇贝高11.52%-27.52%）；3. 养殖效益高（比普通扇贝高6000-9000元/亩）；4. 抗逆性强（总抗氧化能力是普通扇贝的1.34-3.43倍）。近三年在福建、广东、海南等地大规模推广，累计养殖逾10万亩，新增销售额30.8亿元、新增利润17.7亿元，带动就业超过3万人，培训了一批熟练产业技术人员。2015年，“南澳金贝”还被“BORNEOSCALLOPS SND BHD”公司引进到马来西亚沙巴州养殖，为国家“一带一路”建设做出了积极的贡献。
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	10. Han, J., Lu, Y., Zheng, H., Liu, H., Deng, H., & Zhang, B. (2016). Differential expression of CuZnSOD gene under low temperature stress in noble scallop Chlamys nobilis with different carotenoid content. Fish & shellfish immunology, 54, 30-39.

	知识产权名称
	1：华贵栉孔扇贝“南澳金贝”（ GS-01-009-2014）

	
	2：富含天然类胡萝卜素的华贵栉孔扇贝金黄色新品系培育方法（ZL200910214390.1）

	
	3. 一种快速测定海洋双壳贝类总抗氧化能力的方法（ZL201110330907.0）

	
	4. 一种富含DHA的华贵栉孔扇贝新品系的培育方法及其应用（ZL201210472685.0）

	
	5. 一种测定扇贝闭壳肌总类胡萝卜素含量比色扇的制作及其应用（ZL201310006656.X）

	
	6. 一种扇贝比色扇（ZL201320009715.4）

	推广应用情况
	    华贵栉孔扇贝是我国南方重要的海水养殖贝类，伴随着养殖业的发展，种质退化、产值下降等问题已成为制约其养殖业可持续发展的瓶颈，迫切需要培育出高值、特色抗逆的新品种，以推动产业的健康发展。“南澳金贝”新品种的培育成功一定程度上缓解了华贵栉孔扇贝养殖产业良种匮乏的问题，促进我国南方扇贝养殖品种的更新升级，提高养殖企业的竞争力。由于“南澳金贝”具有感官品质高、营养价值高、养殖效益高、抗逆性强四大优点，自培育以来，一直深受养殖企业、养殖户及消费者的喜爱。在新品种培育的过程中，我们采用边研发边应用的策略，于2012年开始推广养殖。通过与养殖企业、养殖合作社及水产技术推广站等单位合作，采用“高校培育种贝→苗种生产企业繁育苗种→养殖企业和水产技术推广站推广→养殖企业和养殖户养殖、销售”的模式，“南澳金贝”已在福建、广东、海南等我国南方沿海广泛推广养殖，并被列入福建省2017年渔业主导养殖品种上报农业部。近三年来，已累计推广养殖“南澳金贝”面积逾10万亩、新增销售额30.8亿元、新增利润17.7亿元，在育种、育苗、养殖、收获、销售等环节为社会提供就业岗位累计超过3万个，经济效益和社会效益显著。此外，自2015年5月以来，“南澳金贝”被“BORNEO SCALLOPS SND BHD”公司引进马来西亚沙巴州推广养殖，并被列为该公司的主养品种，成为我国第一个走出国门的贝类新品种，积极服务于“一带一路”建设。


